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Maitriser les Milieux de Culture et Souchiers :
Pratiques Essentielles en Laboratoire de
Microbiologie

Lien :
https://innov-maroc.com/formation/maitriser-les-milieux-de-culture-et-souchiers-pratiques-essent
ielles-en-laboratoire-de-microbiologie

@ CATEGORIE

©® DUREE @ REFERENCE Microbiologie

5 jours (35h) CSM120 Pharmaceutique et
Industrielle



© OBJECTIFS DE LA FORMATION

A l'issue de cette formation, vous serez capable de :

« Maitriser les principes fondamentaux des milieux de culture
«” Savoir préparer, controéler et stocker les milieux et souches
« Assurer la tracabilité et la conformité en laboratoire

« Réduire les risques de contamination et d’erreurs

« Développer les bonnes pratiques de manipulation aseptique
« Gérer efficacement un souchier et ses cycles de vie

« Appliquer les procédures correctives en cas d’anomalie

« Interpréter correctement les résultats des contréles

« Former le personnel aux bonnes pratiques de laboratoire

« Renforcer la sécurité et la qualité des analyses microbiologiques

¥ POUR QUI ?

« Techniciens et responsables de laboratoire de microbiologie

« Analystes qualité en industrie pharmaceutique et cosmétique

« Gestionnaires de souchiers et milieux de culture

« Personnel impliqué dans le controle qualité et la production

« Auditeurs internes ou externes en microbiologie

« Chercheurs souhaitant standardiser leurs pratiques de laboratoire
« Formateurs et superviseurs en laboratoire

« Responsables de conformité et sécurité en laboratoire

« Tout professionnel manipulant des micro-organismes en laboratoire
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i= Programme détaillé

1 / Introduction a la microbiologie en laboratoire

e Comprendre les fondamentaux de la microbiologie
e Identifier les différents types de micro-organismes

e Présenter les régles de sécurité et hygiene en laboratoire

2 / Les milieux de culture : types et applications

e FEtudier les milieux liquides et solides
e Comprendre les milieux sélectifs et différenciants

e Choisir le milieu adapté selon I’'analyse

3 / Préparation et stérilisation des milieux

e Apprendre les techniques de pesée et dissolution
e Maitriser |'autoclavage et la filtration

e Vérifier I'asepsie et I'intégrité du milieu

4 / Controle qualité des milieux de culture

e Réaliser des tests de stérilité
e Evaluer la performance des milieux sur souches témoins

e Interpréter les résultats des controles



5 / Introduction aux souchiers

e Définir un souchier et son utilité
e |dentifier les souches couramment utilisées

e Comprendre les régles de tracabilité et conservation

6 / Gestion et entretien des souchiers

e Stocker correctement les souches selon leur type
e Suivre la durée de vie et les cycles de régénération

e Prévenir la contamination croisée

7 /| Techniques de manipulation des souches

e Réaliser des ensemencements aseptiques
e Utiliser les boucles et pipettes stériles

e Minimiser les risques d’erreurs et contaminations

8 / Documentation et tracabilité

e Tenir un registre précis des souches
e Documenter les tests de contrble des milieux

e Assurer la conformité réglementaire

9 / Gestion des anomalies et incidents

e Identifier les milieux ou souches défectueux
e Appliquer les procédures correctives

e Rapport et communication des écarts

10 / Synthese et exercices pratiques

e Mettre en pratique les connaissances acquises

e Analyser des cas réels de laboratoire



e Evaluer les compétences via des exercices pratiques

A Approche pédagogique

«” Support Ecrit et Projection

« Exposés Interactifs, Podcasts et Vidéos

« Brainstorming et Jeux de Réle

« Mises en Situation pour faciliter I'assimilation

« Cas Pratiques et Labs inclus pour leur impact opérationnel

« Test de Validation des Acquis des Connaissances

3 Prochaines dates programmées

(114 au 18 Sep. 2026 Q Présentiel -

)09 au 13 Nov. 2026 Q Présentiel -

B Autres dates possibles sur demande. Contactez-nous pour organiser une session intra-entreprise.
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